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МАДОУ ЦРР-д/с №8 «Малышок»
Звучит музыка. Девочки танцуют, выходят мальчики с караваем и книгой «Энциклопедия хлеба»

Ребенок: Не напрасно народ 

С давних пор и поныне 

Хлеб насущный зовет 

Самой первой святыней. 

Золотые слова

Забывать мы не вправе: 

"Хлеб всему голова!" – 

В поле, в доме, в державе!
Ребенок: Работая над проектом, мы многое узнали о хлебе, о том откуда он попадает к нам на стол и хотим вам об этом рассказать.
Ребенок: Снег растает в поле чистом,

Схлынет талая вода –
Побежит за трактористом

Ранним утром борозда.

Трактора выходят в степи

Тянут плуги на прицепе.

Режут плуги, как ножом,

Жирный сочный чернозем.

Тракторами вспахивают землю (показывает картинку).

Ребенок: Выйдут сеялки потом

Засевать поля зерном (показывает картинку).
Ребенок: В землю зернышко попало, (приседают)
Прорастать на солнце стало (медленно встают)
Дождик землю поливал,

И росточек подрастал (медленно встают)
К свету и теплу тянулся

Колоском он обернулся.

Ребенок: Солнце чертит в небе полосы,
Птицы песню завели…

Созревай же колос к колосу,

Сладкий хлеб моей земли.

Ребенок: Мы хотели сами увидеть, как растет хлеб, поэтому посадили зерна пшеницы и овса и наблюдали, все изменения заносили в Дневник. Скоро у нас появятся первые колоски.
Ребенок: Хлеб созрел,

В полях моторы

Песню жатвы завели.

В степь выводят комбайнеры 

Полевые корабли (показывает картинку).

Ребенок: Слышен, летом до заката,

Гул комбайнов у реки,

И везут на элеватор 

Урожай грузовики (показывает картинку).
Ребенок: Зерно с элеватора везут на мельницу (показывает на макет).

Вот на мельнице пшеница

Здесь такое с ней творится!

В оборот ее берут!

В порошок ее сотрут!

Ребенок: Мы узнали, что из зерен пшеницы получается пшеничная мука, а из ржи – ржаная (показывают зерна и муку). А из разных сортов муки можно испечь разные виды хлеба (показывает раскладушку про виды хлеба).
Вот хлеб - высок, румян и свеж.

Его ты ежедневно ешь:

Орловский, рижский, заварной,

Пшеничный любишь и ржаной.

А еще свои рецепты хлеба есть у каждого народа, например, в Украине популярна Поляница, в Прибалтике пекут Молочный хлеб, а в Средней Азии баурсаки, и всем известен армянский лаваш (показывает раскладушку).

Ребенок: Не сама собой природа

Хлеб на блюде подает

Сколько требует ухода

Мать- земля за целый год.
Хлеб ржаной, батон и булки

Не добудешь на прогулке.

Люди хлеб в полях лелеют,

Сил для хлеба не жалеют.

Запомни же как дважды два,

Народной мудрости слова:

«Кто хлебушком не дорожит,

Тот мимо жизни пробежит».

И если ты не глух, не слеп,

Цени народный трудный хлеб.
Ребенок: Поэтому и существует столько пословиц о хлебе и тружениках, его выращивающих.

- Хлеб на стол, так и стол престол, а хлеба ни куска - и стол – доска.

- Не трудиться - хлеба не добиться.

- Без хлеба нет обеда.

- Хочешь, есть пироги – не сиди на печи.

- Рыба- вода, ягоды - трава, а хлеб - всему голова.

Ребенок: Все, что мы узнали в ходе проекта, мы собрали в книгу, которая называется «Энциклопедия хлеба». Эта книга – каравай, а с давних времен самых важных гостей на Руси встречали каравем.
Было так: чтобы не стать врагами,
И под кровом вечно мир хранить,
Непременно должен был с гостями
Хлеб да соль хозяин разделить.
И сменялась ненависть любовью,
Радость шла наперекор беде.
Кто отведал вместе хлеба с солью, 
Тот не мог помыслить о вражде.

Так давались верные обеты,
Так крепчала русская земля.
Чтились предков вещие заветы,
Колосились тучные поля.
Хлеб – бесценный дар земли родимой.
Соль – величье мудрости земной.
Дорогим гостям преподносимы
В добрый час и сердцем и душой. 

На Руси есть вечные святыни. 
В них надежда, вера и любовь.
С хлебом-солью слито воедино
Средоточье мудрости веков.
Наших предков дар неоценимый – 
(С той поры прошло немало лет)!
Хлеб да соль, потомками хранимый,
И поныне излучает свет. 
Символ дружбы, мира и согласья,
Хлеб да соль, столетия спустя,
Как залог и пожеланье счастья
Преподносят дорогим гостям.
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